
26. Galette de maïs croustillante au

carpaccio de thon

27.Salade de jeunes pousses et tomates

28.Salade de burrata aux pêches et

pistaches 

29. Salmorejo au caviar de mangue,

sardine fumée et sorbet mandarine

20. Salade russe de crevette à l’ail avec

mulsion de son corail

21. Tartare de tomate avec avocat

22. Poireaux cuits à basse température

gratinés aux agrumes

24. Salade Cesar à la façon BaraMar

25. Légumes grillés avec sauce

romesco

 
10.90 €

14.50 €

10.50 €

11.00 €

10.50 €

ENTRÉES VÉGÉTALES

36. Filet de bar grillé aux asperges

vertes, beurre blanc et crumble

37. Dorade et ses légumes au vinaigre

38. Lotte et fruits de mer mijotés dans une

sauce romesco traditionnelle

39. Poulpe grillé sauce parmentier

40. Sardines à l'escabèche méditerranéenne

et oignon mariné au naturel (x6)

30. Entrecôte de bœuf grillé à la braise,

accompagné de pommes de terre 

31. Hamburger gourmet servi avec

pommes de terre, garni de laitue, tomate,

oignon et fromage. 

32. Cuisse de poulet fermier grillée

lentement sur braise

33. Émincé de porc ibérique grillé

34. Travers de porc lentement rôtis,

nappés d’une sauce barbecue

8.50 €

4.50 €

9.00 €

12.50 €

13.50 €

24.00 €

2.50 €

2.50 €

 11.50 €
18.00 €

12.50 €

14.50 €

14.00 €

13.50 €

4.30 €

7.50 €

21.90 €

11.00 €

6.00 €

10.50 €

12.80 €

12.50 €

22.00 €

 25.00 €

24.00 €

26.00 €

17.50 €

24.50 €

 

14.50 €

14.50 €

20.00 €

18.50 €

1. Pommes de terre bravas

2. Olives farcies

3. Moules en escabèche « Señorito »

4. Petites palourdes à l'huile fumée

5. Poisson frit à l’andalouse

6. Jambon ibérique 

7. Croquette maison au poulet rôti 

8. Croquette maison au sashimi de thon

9. Pipas de Mar (crevettes frites)

10. Ranxet (moules, couteaux et palourdes

en sauce romesco)

11. Moules vapeur au céleri et citron vert

12. Moules vapeur avec sauce au Cava

13. Couteaux grillés (x8)

14. Crevettes rouges grillées (x4)

15. Huître frisée du Delta

16. Anchois blancs de Vinaroz au

vinaigre (6 filets)

17. Steak tartare de filet de boeuf

18. Œufs pochés truffés avec frites et

jambon

TAPAS

VIANDES GRILLÉES POISSONS GRILLÉS

Réservations  +34 658 824 474Platja LLarga Roda de Berà (Tarragona)
www.restaurantbaramar.com

Tous nos produits ont été traités afin de prévenir le
risque d’Anisakis. / Tous les prix incluent la TVA. 



  Pâtes à la napolitaine 

 

Poitrine de poulet panée coupée

Boule de glace 

                       Prix 16.90€

45. A Banda (morue, crevette et seiche) 

46. Marinera (seiche, crevette,

langoustine, palourdes et moules)

47. Señorito avec crevettes rouges

48. Noir aux calamars

49. Fideuá blonde ou noire

50. Légumes  

51. Canard du Delta

52. Secret de porc, boudin noir et

saucisse ibérique

53. Riz en bouillon au homard

70. Mousse de crème catalane

71. Coupe de glace deux parfums (fraise,

vanille, coco, nougat, chocolat...)

73. Lemon Marc (crème de yaourt, lemon

curd et chocolat noir)

74.Chocolat intense et crémeux aux

noisettes

VARIÉTÉ DE PAËLLAS

DESSERTS ARTISANAUX

20.00 €

21.00 €

22.00 €

19.50 €

 18.50 €

19.50 €

20.00 €

21.00 €

26.50 €

75. Gâteau à la carotte avec

mousse de coco et citron vert

77. Cheesecake

78. Ananas mariné grillée et son

écume de coco

6.50 €

6.00 €

6.50 €

8.50 €

8.50 €

8.00 €

8.00 €

Minimum deux personnes, prix par personne

PIZZAS ROMAINES (service de 19:00h à 22:30h)

60. Pizza Margherita                               13.40€                                                 

61. Pizza au jambon                                 13.90€

62. Pizza quatre fromages                      14.90€                                             

63. Pizza Barbecue                                     16.50€

62. Pizza Vegétale                                      13.90€             

M E N U  E N F A N T

Eau incluse dans le prix

Platja LLarga Roda de Berà (Tarragona)
www.restaurantbaramar.com

1.50 €

1.50 €

1.50 €

Suppléments:

93. Chimichurri 

94. Mayo chipotle

95. Mayo teriyaki

1.50 €

1.50 €

2.00 €

5.75 €

2.40 €

3.50 €

87. Pommes frites

88. Portion de pain (x2) / sans gluten

89. Pain de cristal à la tomate

85. Pâtes à la napolitaine 

86. Poitrine de poulet panée

7.50 €

10.50 €

90. Aïoli 

91. Brava

92. Romesco

Réservations  +34 658 824 474
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Entrées à partager

Salade de jeunes pousses et tomates

Pommes de terre bravas

Moules vapeur avec une touche de céleri et citron vert (ou sauce au Cava +1€)

Plats principaux au choix (minimum deux personnes)

Riz A Banda – morue, gambas et seiche

Riz marinera – seiche, crevettes, palourdes et moules (+2 €)

Riz noir aux calamars

Riz au canard (+2 €)

Riz Señorito avec crevettes rouges (+2,5 €) 

Fideuá blonde

Fideuá noire

Riz aux légumes

Riz au secreto, boudin noir et chorizo ibérique (+1 €)

Riz en bouillon au homard (+6 €)

Desserts au choix (tous faits maison)

Coupe de deux boules de glace (Fraise, Vanille, Coco, Nougat...)

Mousse de crème catalane

Gâteau au chocolat intense et crémeux aux noisettes (+1 €)

Gâteau à la carotte avec mousse de coco et citron vert (+1 €)

Ananas mariné grillée et son écume de coco (+1 €)

 Pain au feu de bois artisanal et eau inclus 

 MENU PAËLLA

34,50€

Réservations  +34 658 824 474



C A R T E  D E S  V I N S

De vignerons et vigneronnes audacieux avec une histoire à raconter

Vins de la maison verre bouteille

Vins blancs - Tu es plutôt fruité ou sec ?

Platja LLarga Roda de Berà (Tarragona)
www.restaurantbaramar.com

· El Terrat. Fruité et jeune. Macabeu / Muscat. Tarragona.

· Esperant aquest moment. Floral et frais. Parellada / Sauvignon

Blanc. Alt Gaià.

· Augustus Blanc. Frais et aromatique. Malvasia / Garnatxa Blanca.

Penedés. 

· Can Sumoi. Aromatique, jeune et léger. Garnatxa Blanca.  Penedés.

· 1r. Frais et citronné. Cartoixà (Xarel.lo) / Macabeu. Mig Gaià. 

· Bàrbara Forés. Sec et citronné. Garnatxa Blanca. Terra Alta. 

· Berà Marí. Naturel et acide. Cartoixà (Xarel.lo) Massís Bonastre 

· Acústic. Soyeux et fruit mûr. Garnatxa / Macabeu. 7 mois. Montsant.

· Els Amel.lers. Citronné et floral. Garnatxa. 6 mois. Terra Alta.

· Mas d’en Compte Blanc. Sec et minéral. Garnatxa / Picapoll. 

9 mois. Priorat.

· L’Auditori. Parfum et complexité. Garnatxa. 13 mois. Montsant.

Blanc. Sec. Xarel·lo. Bràfim (Tarragona)    

Noir. Jeune. Tempranillo. Bràfim (Tarragona) 

Rosé. Jeune. Tempranillo. Bràfim (Tarragona) 

3.00€

3.00 €

3.00 €

13.90 €

13.90 €

13.90 €

18.50 €

19.00 €

19.00 €

22.00 €

17.50 €

19.50 €

24.00 €

25.00 €

26.00 €

24.00 €

39.00 €

4.00 €

4.00 €

verre bouteille

ORG.

ORG.

Réservations   658 . 824 . 474
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· Colldecabra Blanco. Macabeu. Ancestral.

· Reserva de la Música Rosado. Garnatxa. 18 mois. Cava. 

· Reverté Brut Nature. Xarel·lo / Parellada / Macabeu. 24 mois. Cava.

· Electe Reserva Brut Nature. Xarel·lo / Parellada / Macabeu / Chardonnay.

30 mois. Cava.

· Gramona Brut Imperial. Xarel.lo / Macabeu / Chardonnay. 60 mois. Cava.  

· Cru Blanc 2012. Carduixà (Xarel.lo). 120 mois. Tradicional.  

Effervescents / Cava / Ancestral / Corpinnat / Tradicional

Vins rouges – À savourer face à la mer 

· Lo Petitó. Gourmand et jeune. Sirah / Garnatxa. Montsant.

· Esperant en calma. Classique. Tempranillo / Merlot. 12 mois. Alt Gaià.

· Ritme. Soyeux et frais. Cariñena / Garnatxa Peluda  / Garnacha. 

10 mois. Priorat. 

· Dido. Fruits des bois. Surprenant. Garnatxa / Syrah. 14 mois. Montsant. 

· Garnacha Perdida del Pirineo. Frais et noble. Garnacha. 12 mois. Uncastillo (Zgz.). 

4.00 €

4.50 €

4.00 €

· Flors i violes. Gourmand. Garnatxa / Syrah. Tarragona.

· Vinyes Roses. Rafraîchissant. Garnatxa / Sumoll. Penedès.

· Trencaclosques. Friandises. Syrah. Montsant. 

· La Rosa. Elegant. Sumoll. Penedès.  

Vins rosés

4.00 €

verre bouteille

ORG.

ORG.

verre bouteille

verre bouteille

19.00 €

18.50 €

19.50 €

23.00 €

49.00 €

47.00 €

18.00 €

19.00 €

20.00 €

22.00 €

18.50 €

19.00 €

   26.50 € 

32.00€

39.00€



CARTE DES BOISSONS

CAFÉS ET INFUSIONS BOISSONS RAFRAÎCHISSANTES

BIÈRES

Verre 0,3L

Chope 0,5L

Moritz 7 bouteille / Triple / Ambrée

Moritz Epidor

Moritz RED IPA

Sans Gluten Ambar

Café 

Café double

Café noissette

Café au lait

Latte macchiato

Thés et infusions ECO

Café américain

Bombón (café au lait concentré)

Café arrosé à la liqueur

Capuccino

ColaCao

Trifasique (café, lait et liqueur)

Café irlandais

Ambar 0,0 

Eau 1L

Eau à emporter 0,5L / 1L

Agua petillante 1L

Pepsi 350 ml

Pepsi Max 350 ml

Schweppes citron

Schweppes orange

Lipton Ice Tea 350 ml

Aquarade citron 350 ml

Trina orange

Bitter kas

7 Up

Tonic Schweppes Premium

Jus de fruits
orange, pêche, pomme, ananas, moût, tomate

Cacaolat

Limonade La Casera

Jus d’orange naturel

BIÈRES ARTISANALES

4 Lúpulos - American Pale Ale 4.50 €

1921 Gaianada - IPA 4.50 €
Magners 6.00 €

SANGRÍA 

Sangría vin rouge 16.50 €

Sangría cava 18.00 €

4.00€

4.50 €

VERRE 1L.

CIDRE

3.50€

4.90€

3.50€

3.70€

2.70€

2.90€

3.50€

2.80 €

2.90€

2.90 €

3.20 €

3.20 €

2.90 €

2.90 €

3.20 €

3.20 €

2.90 €

2.90 €

2.90 €

3.50 €

3.00 €

3.40 €

2.90 €

3.60 €

1.80€
1.90 €

2.20 €

2.50 €

2.00 €

2.80 €

3.00 €

2.20 €

2.40 €

3.30 €

2.50 €

2.80 € - 3.20 €

2.40 € - 2.80 €

5.90 €



SPIRITUEUXAPÉRITIFS ET VERMOUTH

3.20€

3.20€

4.20€

3.00€

LIQUEURS

Orujo d'herbes

Orujo blanc

Limoncello Villa Massa

Liqueur de riz El Petonet

VERRESHOT

LIQUEURS SUPÉRIEURES

VERRESHOT

Ratafia L’Hòstia

Chartreuse

Frangelico

Liqueur café

Jägermeister

Bailey's

Patxaran

Amaretto Disaronno

Reservas/Booking   658 . 824 . 474Platja LLarga Roda de Berà (Tarragona)
www.restaurantbaramar.com

Vermouth Myrrha rouge

Vermouth Myrrha blanc

Vermouth Padró Réserve

Al Fresco Spritz

Tinto de verano

Campari Tonic

Campari Spritz

Negroni

8.50€

9.00€

9.50€
11.00€

3.5€

3.5€

3.5€

2.5€

2.5€

2.5€

2.90€ 4€

3.5€

4€

3€

2.90€

2.5

2€

2€ 3€

4€

4€

3.5€

2.90€

2.90€

2.5€

2.5€ 3.5€

Vermouth Aromati< 4.50€

Tequila 100 Pesos / Reposado

Tequifresa 100 Pesos

4 €

4 €

9.5€

9.5€

ORG.

Ron Pampero Aniversario 3.50€ 5€
Cardhu 12 y.o. 7€

McCallan 12 y.o. 12€

Glenrothes 12 y.o. 9€

6€

4€

5€

Cognac Mascaró VO

Cognac Octavius VSOP
4€

5€

7€

10€

GIN

Puerto de Indias Strawberry 10.90€

Bombay Sapphire 11.90€

Nordés 12.50€

Nordés 0,0 12.50€

Gin Mare 14.50€

G' Vine 14.50€

WHISKY

Ballantines 10.50€

J&B 9.50€

Jack Daniel's 12.50€

RUM

Bacardi Carta Blanca 10.90€

Brugal 11.00€

Barceló

Matusalén

11.50€

14.50€

Santa Teresa añejo

Dos Maderas

11.50€

14.50€

Dewar’s 9.50€

VODKA

Absolut 11.50€

Smirnoff

Grey Goose

10.00€

14.50€

Bombay Dry Gin 10.90€
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COCKTAILS

Piña colada

Mojito

Caipirinha (option Caïpiroska avec vodka)

Margarita

Daiquiri

Sex on the beach

Mimosa

Rhum blanc, jus d’ananas, sirop de coco

Rhum blanc, soda, feuilles de menthe,
sucre, jus de citron vert

Cachaça, jus de citron vert, sucre

Rhum blanc, jus de citron vert, sirop de sucre de canne

Tequila, liqueur d’orange, jus de citron vert,
sirop de sucre de canne

Saveurs disponibles :
Fraise, fruit de la passion ou coco 

Vodka, liqueur de pêche, jus d’orange, jus de
cranberry

Cava, jus d’orange

Saveurs disponibles :
Fraise, fruit de la passion ou coco

MOCKTAILS

Piña Colada SANS ALCOOL

Fun on the beach

San Francisco

Citronnade maison

Mojito SANS ALCOOL

Jus de pomme, liqueur de pomme sans alcool,
soda, feuilles de menthe, jus de citron vert

Ananas, jus d’ananas, sirop de coco

Jus d’orange, jus de cranberry, jus de
pêche, grenadine

Jus d’orange, jus de citron, jus d’ananas,
grenadine

Jus de citron, sirop de sucre de canne, eau minérale

GLACERIE ARTISANALE

Parfums:

1 boule
2 boules
3 boules

Gofre

Crêpe

Milkshake

Horchata (Lait de souchet)

Granita

Smoothie

Biscuit Lotus
Biscuit Oreo
Café Arabica
Caramel au beurre salé  
Coco mangue fruit de la passion
Crème 
Chocolat brownie  
Ferrero Rocher 
Fraise
K-Bueno 
Lait meringué 
Licorne (Fraise, Banane et
Framboise) 
Pistache
Touron  
Vanille Bourbon 
Yaourt bulgare 

Sorbet au Citron
Sorbet à la Mandarine

Basic / Chocolat / Caramel

Basic / Chocolat / Caramel

1 ou 2 parfums de glace

Fraise / Citron

Tropical / Açai / Frappé

+ glace

+ glace

+ chantilly

4.80 €

4.80 €

5.50 €

6.50 €

4 €

6 €

+ 2 €

+ 2 €

+ 0.30 €

 9.00€

 11.00 €

12.00 €

10.00 €

11.00 €

11.00 €

   + 2 €

11.00 €

7.50 €

+ 2 €

 9.00€

 8.50€

 4.00€

 7.50€

6 €
7.50 €

4 €


	TAPAS
	8.50 € 4.50 € 9.00 € 12.50 € 13.50 € 24.00 € 2.50 € 2.50 €  11.50 € 18.00 €
	11. Moules vapeur au céleri et citron vert 12. Moules vapeur avec sauce au Cava 13. Couteaux grillés (x8) 14. Crevettes rouges grillées (x4) 15. Huître frisée du Delta 16. Anchois blancs de Vinaroz au vinaigre (6 filets) 17. Steak tartare de filet de boeuf 18. Œufs pochés truffés avec frites et jambon
	12.50 € 14.50 € 14.00 € 13.50 € 4.30 €
	7.50 € 21.90 €

	ENTRÉES VÉGÉTALES
	10.50 €

	POISSONS GRILLÉS
	VIANDES GRILLÉES
	22.00 €  25.00 €
	30. Entrecôte de bœuf grillé à la braise, accompagné de pommes de terre  31. Hamburger gourmet servi avec pommes de terre, garni de laitue, tomate, oignon et fromage.  32. Cuisse de poulet fermier grillée lentement sur braise 33. Émincé de porc ibérique grillé 34. Travers de porc lentement rôtis, nappés d’une sauce barbecue
	24.50 €
	14.50 €
	14.50 € 20.00 €
	18.50 €
	Réservations  +34 658 824 474
	MENU PAËLLA
	Entrées à partager Salade de jeunes pousses et tomates Pommes de terre bravas Moules vapeur avec une touche de céleri et citron vert (ou sauce au Cava +1€)
	Plats principaux au choix (minimum deux personnes) Riz A Banda – morue, gambas et seiche Riz marinera – seiche, crevettes, palourdes et moules (+2 €) Riz noir aux calamars Riz au canard (+2 €) Riz Señorito avec crevettes rouges (+2,5 €)  Fideuá blonde Fideuá noire Riz aux légumes Riz au secreto, boudin noir et chorizo ibérique (+1 €) Riz en bouillon au homard (+6 €)
	Desserts au choix (tous faits maison) Coupe de deux boules de glace (Fraise, Vanille, Coco, Nougat...) Mousse de crème catalane Gâteau au chocolat intense et crémeux aux noisettes (+1 €) Gâteau à la carotte avec mousse de coco et citron vert (+1 €) Ananas mariné grillée et son écume de coco (+1 €)
	Pain au feu de bois artisanal et eau inclus


	34,50€
	Réservations  +34 658 824 474

	CARTE DES VINS
	De vignerons et vigneronnes audacieux avec une histoire à raconter
	Vins de la maison
	verre
	bouteille
	Blanc. Sec. Xarel·lo. Bràfim (Tarragona)     Noir. Jeune. Tempranillo. Bràfim (Tarragona)  Rosé. Jeune. Tempranillo. Bràfim (Tarragona)
	3.00€ 3.00 € 3.00 €
	13.90 € 13.90 € 13.90 €

	Vins blancs - Tu es plutôt fruité ou sec ?
	verre
	bouteille
	· El Terrat. Fruité et jeune. Macabeu / Muscat. Tarragona. · Esperant aquest moment. Floral et frais. Parellada / Sauvignon Blanc. Alt Gaià. · Augustus Blanc. Frais et aromatique. Malvasia / Garnatxa Blanca. Penedés.  · Can Sumoi. Aromatique, jeune et léger. Garnatxa Blanca.  Penedés.
	· 1r. Frais et citronné. Cartoixà (Xarel.lo) / Macabeu. Mig Gaià.  · Bàrbara Forés. Sec et citronné. Garnatxa Blanca. Terra Alta.  · Berà Marí. Naturel et acide. Cartoixà (Xarel.lo) Massís Bonastre  · Acústic. Soyeux et fruit mûr. Garnatxa / Macabeu. 7 mois. Montsant. · Els Amel.lers. Citronné et floral. Garnatxa. 6 mois. Terra Alta. · Mas d’en Compte Blanc. Sec et minéral. Garnatxa / Picapoll.  9 mois. Priorat. · L’Auditori. Parfum et complexité. Garnatxa. 13 mois. Montsant.
	4.00 €
	ORG.
	4.00 €

	ORG.
	18.50 €
	19.00 € 19.00 €
	22.00 €
	17.50 € 19.50 € 24.00 € 25.00 € 26.00 €
	24.00 € 39.00 €


	Réservations   658 . 824 . 474


	Vins rouges – À savourer face à la mer
	verre
	bouteille
	ORG.

	Vins rosés
	verre
	bouteille
	Effervescents / Cava / Ancestral / Corpinnat / Tradicional
	verre
	bouteille
	ORG.
	Réservations    658 . 824 . 474


	CARTE DES BOISSONS
	CAFÉS ET INFUSIONS
	BOISSONS RAFRAÎCHISSANTES
	Café
	1.90 €
	Café noissette
	2.00 €
	Café au lait
	2.20 €
	Café double
	2.50 €
	Latte macchiato
	2.80 €
	Café américain
	2.20 €
	Bombón (café au lait concentré)
	2.40 €
	Capuccino
	3.30 €
	ColaCao
	3.00 €
	2.50 €
	Thés et infusions ECO
	2.80 € - 3.20 €
	Café arrosé à la liqueur
	2.40 € - 2.80 €
	Trifasique (café, lait et liqueur)
	Café irlandais
	5.90 €

	BIÈRES
	Verre 0,3L
	3.50€
	Chope 0,5L
	4.90€
	3.50€
	Moritz 7 bouteille / Triple / Ambrée
	Moritz Epidor
	3.70€
	Moritz RED IPA
	Ambar 0,0
	2.70€
	3.50€
	Sans Gluten Ambar
	2.90€

	BIÈRES ARTISANALES
	4 Lúpulos - American Pale Ale
	1921 Gaianada - IPA
	4.50 €
	4.50 €
	2.80 €
	1.80€
	2.90€
	2.90 €
	3.20 €
	3.20 €
	2.90 €
	2.90 €
	3.20 €
	3.20 €
	2.90 €
	2.90 €
	2.90 €
	3.50 €
	3.00 €
	3.40 €
	2.90 €
	3.60 €
	Eau 1L
	Eau à emporter 0,5L / 1L
	Agua petillante 1L
	Pepsi 350 ml
	Pepsi Max 350 ml
	Schweppes citron
	Schweppes orange
	Lipton Ice Tea 350 ml
	Aquarade citron 350 ml
	Trina orange
	Bitter kas
	7 Up
	Tonic Schweppes Premium
	Limonade La Casera
	Cacaolat
	Jus de fruits
	Jus d’orange naturel

	SANGRÍA
	VERRE
	1L.
	Sangría vin rouge
	4.00€
	16.50 €
	Sangría cava
	4.50 €
	18.00 €

	CIDRE
	Magners
	6.00 €

	APÉRITIFS ET VERMOUTH
	Vermouth Myrrha rouge
	3.20€
	Vermouth Myrrha blanc
	3.20€
	Vermouth Padró Réserve
	ORG.
	Vermouth Aromati<
	4.20€
	4.50€
	Tinto de verano
	3.00€
	Al Fresco Spritz
	8.50€
	Campari Spritz
	9.00€
	Campari Tonic
	Negroni
	9.50€
	11.00€


	LIQUEURS
	Orujo d'herbes
	SHOT
	VERRE

	2.5€
	3.5€
	Orujo blanc
	2.5€
	3.5€
	Limoncello Villa Massa
	2.5€
	3.5€
	Liqueur de riz El Petonet
	2.90€
	4€
	Ratafia L’Hòstia
	2.5
	3.5€
	Chartreuse
	2.90€
	4€
	Frangelico
	2€
	3€
	Liqueur café
	2€
	3€
	Jägermeister
	2.90€
	4€
	Bailey's
	2.90€
	4€
	Patxaran
	Amaretto Disaronno
	2.5€
	2.5€
	3.5€
	3.5€
	Tequila 100 Pesos / Reposado
	4 €
	9.5€
	Tequifresa 100 Pesos
	4 €
	9.5€

	LIQUEURS SUPÉRIEURES
	SHOT
	VERRE
	Ron Pampero Aniversario
	3.50€
	5€
	Cardhu 12 y.o.
	4€
	7€
	Cognac Mascaró VO
	4€
	7€
	Cognac Octavius VSOP
	5€
	10€
	Glenrothes 12 y.o.
	5€
	9€
	McCallan 12 y.o.
	6€
	12€

	SPIRITUEUX
	GIN
	Puerto de Indias Strawberry
	10.90€
	Bombay Dry Gin
	10.90€
	Bombay Sapphire
	11.90€
	Nordés
	12.50€
	Nordés 0,0
	12.50€
	Gin Mare
	14.50€
	G' Vine
	14.50€

	WHISKY
	J&B
	Dewar’s
	Ballantines
	Jack Daniel's
	9.50€
	9.50€
	10.50€
	12.50€


	RUM
	Bacardi Carta Blanca
	Brugal
	Barceló
	Santa Teresa añejo
	Matusalén
	Dos Maderas
	10.90€
	11.00€
	11.50€
	11.50€
	14.50€
	14.50€

	VODKA
	Absolut
	Smirnoff
	Grey Goose
	11.50€
	10.00€
	14.50€
	Reservas/Booking   658 . 824 . 474

	COCKTAILS
	Piña colada
	11.00 €

	Mojito
	12.00 €

	Caipirinha (option Caïpiroska avec vodka)
	10.00 €

	Mimosa
	Margarita
	7.50 €
	11.00 €

	Daiquiri
	11.00 €
	Saveurs disponibles : Fraise, fruit de la passion ou coco
	+ 2 €

	Sex on the beach
	11.00 €


	MOCKTAILS
	Mojito SANS ALCOOL
	9.00€

	Piña Colada SANS ALCOOL
	9.00€

	Fun on the beach
	8.50€

	San Francisco
	7.50€

	Citronnade maison
	4.00€


	GLACERIE ARTISANALE
	1 boule 2 boules 3 boules
	4 €
	6 €
	7.50 €
	Parfums:
	Biscuit Lotus Biscuit Oreo Café Arabica Caramel au beurre salé   Coco mangue fruit de la passion Crème  Chocolat brownie   Ferrero Rocher  Fraise K-Bueno  Lait meringué  Licorne (Fraise, Banane et Framboise)  Pistache Touron   Vanille Bourbon  Yaourt bulgare
	Sorbet au Citron Sorbet à la Mandarine

	Gofre
	4.80 €
	Basic / Chocolat / Caramel
	+ 2 €
	+ glace

	Crêpe
	Basic / Chocolat / Caramel
	+ glace
	4.80 €
	+ 2 €

	Smoothie
	Tropical / Açai / Frappé
	+ chantilly
	5.50 €
	+ 0.30 €

	Milkshake
	1 ou 2 parfums de glace
	6.50 €

	Horchata (Lait de souchet)
	4 €

	Granita
	Fraise / Citron
	6 €
	Platja LLarga Roda de Berà (Tarragona)
	www.restaurantbaramar.com

	Réservations  658 . 824 . 474


